Snacks & Vorspeisen

Tomatencremesiippchen ¢21.¥3,90 €
Thymian- Croutons| Basilikum| Hausbrot

kleiner, bunter Salatteller zix=13,90 €
Salat der Saison| Hausdressing
iberbackenes Wiirzfleisch ==16,90 €
Pilze| Zitrone| Worcestersauce| Hausbrot

gebackener Camembertea.i« v 5,90 €
Preiselbeeren| Hausbrot| Salat der Saison
Raucherlachs 1218 40 €
gebackene KloBscheibe| Zitrone| Krauterschmand | Dill| Salat der Saison

Salatvariationen

groBer Salatteller mit Putenbruststreifen2i«21 10,50 €
groRer Salatteller mit Roastbeef-Streifenzika1 1350 €

grofBer Salatteller mit Bratkartoffeln| Spiegelei i< 10,50 €
Salat der Saison| Hausdressing| Hausbrot

Veggi Ecke ¥

Fettuccine an hausgemachten Pesto »2¢<10,50 €
Rucola| Kirschtomaten| Parmesanspane| Pinienkerne| Basilikum

gebackene KloBscheiben ¢i+8,90 €
wahlweise mit Champignonrahm oder mit mediterranem Gemiise | Salat der Saison

zarte Schweinemedaillons = 1 ¥250g 14,90 €, 350g 17,60 €
argentinisches Rumpsteak ¢ .k 250g 19,50 €, 350g 23,50 €
saftiges Putensteak i« & 250g 13,50 €, 350g 16,50 €

Zu allen Steaks reichen wir
hausgemachte Krauterbutter| Salat der Saison| eine Beilage nach Wahl

Beilagen & Extra Beilagen nach Wahl

Steakhouse Pommes| Kroketten| SiiRkartoffelpommes
Bratkartoffeln| gebackene KloRscheiben| Rosmarinkartoffeln

mediterranes Gemiise 3,50 €| Champignonrahm 3,50 €| Speckbohnen 3,50 €
PfeffersoBBe 2,20 €| Braune Sof8e 2,20 €| TomatensoRe 2,20 €

alWeizen| a2 Roggen| c Eier| d Fisch| f Soja| g Milch| h Schalenfriichte| i Sellerie| j Senf] k Sesamsamen & Sesamerzeugnisse
2 Konservierungsstoffe| 4 Antioxidationsmittel] 5 Geschmacksverstirker



Thiringer Ki6Re

mit Tafelspitz 1+ 14,80 €
Kalb| Meerrettich| Salatteller| Hausdressing
mit zart geschmorten Ochsenbdckchen 116,90 €
Rind| Apfelrotkraut| Salat der Saison
mit geschmorter Lammhaxe i+ 14,90 €

Lamm| Speckbohnen| Salat der Saison

mit geschmorter Rinderzunge =1 +%13,40 €

Rind| Apfelrotkohl| Rotweinzwiebeln| Balsamico| Salat der Saison
mit zarten Schwarzbiergulasch e1+x512,80 €
Schwein| Schwarzbier| Apfeirotkohi| Kiimmei| Saiat der Saison

Gerichte aus der Pfanne

Thiiringer Rostbrétel =1x10,90 €
Schweinekamm | Bratkartoffeln| Bierzwiebeln| Salat der Saison

Putenschnitzel mit Tomate-Mozzarella iberbacken=ix<2*12,90¢€
Pute| Beilage nach Wahl | Salat der Saison| Basilikum

saftiges Schnitzel mit Champignonrahm &% 212 40 €
Schwein| Beilage nach Wahi| Salat der Saison

Weintraubenpfanne %1390 €
Bratwurst| Rostbratel| Bratklops| Schlachtekraut| Bratkartoffeln| Senf| Salat der Saison

Wiener Schnitzel 21.¢ik<d16,90 €
Kalb| Karpern| Sardellen| Zitrone| Beilage nach Wahl| Salat der Saison

deftige Putenpfanne =1+ 13,40 €
Pute| Krauterschmand| Zwiebeln| Paprika| Champighon| Knoblauch| Beilage nach Wahl| Salat der Saison

Schweinefiletstreifen in Champignonrahm &% ¢1380¢
Schwein| gebackene KloBscheiben| Champignon| Sahne| Salat der Saison

Steak au four ¢ix=1 13,80 €
Schwein| Wirzfieisch| Worcestersauce| Champignon| Salat der Saison| Beilage nach Wahi

Landburger *-%¥k 14,50 € r
200g Rindfleisch| Bacon| Kédse| Salat] Tomate| Zwiebel| Gurke| Jalapefios| Beilage nach Wahl

Fischgerichte

Gebratene Dorade ¢2:1.2i1¢16,90 €
mediterranes Gemiise | Rosmarinkartoffeln| Zitrone| hausgemachte Krauterbutter| Salat der Saison
warme hausgeraducherte Forelienfilet's ¢212i1.416,40 €
Bratkartoffeln| Krduterremoulade| Zitrone| Barlauch| Salat der Saison

Desserts
Dessert des Monats
Je nach Saison bereiten wir hausgemachte liebevolle Dessert zu, bitte Fragen Sie das Personal

HeilRe Himbeeren = 6,50 €
Himbeeren| Vanilleeis| Sahne



